Saison - Schmanker!
Aperitif

Brombeer Sprizz”
Brombeermus mit Soda, Prosecco, Limette

gerne auch alkoholfrei
EUR 750/ Glas

Vorspeise

Gebeizter Lachs an Feldsalat mit Honig-Senfsauce und Kiirbiskernrosti

Suppe

Cremesupye vom Muskatkiirbis mit Kernol

Hauprgerichte

Teigtascher! mit Kiirbis — Frischkdsefiillung in brauner Butter,
stifS-saser eingelegten Kiitbiswiirfeln und gehobeltem Parmesan

Schweinsfilet in Steinpilz — Rahmsauce mit Kdsespdtzle und Rostzwiebeln

Aus heimischer Jagd:

Wildragout mit Preiselbeerbirne, Mandelbrokkoli und gebratenen Semmellenodelscheiben
Rehbraten in Wacholdersauce mit gebratenen Pilzen, Blaukraut und Schupfnudeln

Dessert

Zwetschgenknddel mit Vanillesauce und frischen Beeren

Weinempfehlung
Weig

Barone di Valforte, Pecorino, DOC - Teramo, Abruzzen 0251
Ros¢

Spielmann Schindler, Rosé - Bobenheim am Berg, Pfalz 0251
Rot

Animo, Primitivo di Manduria - Leporano 0251
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