
Saison - Schmankerl Saison - Schmankerl 

AperitifAperitif
„Altwirt Bellini“

Blutpfirsich mit Pfirsichlikör und Prosecco 
EUR 7,50 / Glas

VorspeiseVorspeise
Hausgemachte Tafelspitzsülze mit Radieserl-Vinaigrette   EUR 15,50 

SuppeSuppe
Süßkartoffel-Lauchcremesuppe mit Chili und Creme Fraiche EUR 6,90

HauptgerichteHauptgerichte
Rote Beete-Gnocchi in Gorgonzolasauce mit jungem Spinat EUR 18,90

Thunfischfilet in Sesamöl englisch gebraten auf Glasnudel–Algensalat mit Wasabi EUR 32,90

Lamm-Koteletts unter der Kräuterkruste auf Ratatouille mit Kartoffelgratin        EUR 32,90 

Aus heimischer Jagd: Aus heimischer Jagd: 

Rehrücken „rosa gebraten“ auf Rahmwirsing mit gebratenen Pilzen und Kartoffeltalern EUR 34,90

Wildragout mit Preiselbeerbirne, Mandelbrokkoli und gebratenen Semmelknödelscheiben EUR 23,50

DessertDessert
Weißes Schokoladenmousse im Glas mit Mango-Vanillekompott EUR 9,90

„Käseteller“ - Variation verschiedener Käsesorten mit Feigensenf und Weintrauben EUR 13,50

WeinempfehlungWeinempfehlung
WeißWeiß
Ca Maiol, Lugana Ca Maiol, Lugana 
Garda, Italien

0,25l EUR 7,50

RotRot
Il Roccolo, PrimitivoIl Roccolo, Primitivo
Puglia, Italien
 

0,25l EUR 7,50


