Saison - Schmanker!
Aperitif

,Alwirt Bellini”

Blutpfirsich mit Pfirsichlikor und Prosecco
EUR 750/ Glas

Vorspeise

Hausgemachte Tafelspitzsiilze mit Radieserl-Vinaigrette

Suppe

StifSkartoffel-Lauchcremesuppe mit Chili und Creme Fraiche

Hauprgerichte

Rote Beete-Grocchi in Gorgonzolasauce mit jungem Spinat

Thunfischfilet in Sesamdl englisch gebraten auf Glasnudel-Algensalar mit Wasabi
Lamm-Koteletts unter der Krduterkruste auf Ratatouille mit Kartoffelgratin

Aus heimischer Jagd:

Rehriicken ,rosa gebraten” auf Rahmwirsing mit gebratenen Pilzen und Kanoffelalern

Wildragout mit Preiselbeerbirne, Mandelbrokkoli und gebratenen Semmellenddelscheiben

Dessert
WeifSes Schokoladenmousse im Glas mit Mango-Vanillekompott

Kiseteller” - Variation verschiedener Kdsesorten mit Feigensenf und Weintrauben

Weinempfehlung
Weis

Ca Maiol, Lugana 0,251
Gartda, Italien

Rot

Il Roccolo, Primitivo 0251

Puglia, Italien
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